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Antipasti

Tnvoltino Primavera (1,3) 1.90€

@
4 Involtino Singapore (3,9,10) /T 3.90€
% Alghe "Tesoro Del Mare" - 3.00¢
< Nuvole Di Drago 4 1.70€
% Pane Cinese (1,3,5,6,7,10,11,14) _ 2.50€
% Antipasto "Il Girasole” (1,2,11) f 2.90€
% Capriccio Di Gamberi (2) / 5.20€
< Antipasto Di Mare (2,14) ‘ S - 6.60€
% Ravioli Tricolori (1,2,14) 2.90€
< Ravioli Al Vapore (1,14) 2.80€
| % Ravioli Alla Gri lia (1,14) 2.90€
2 Qo ?mioli fe'l'ali (1,14) 2.80€

; >

% Riso Alle Verdure (3) 3.00€
% Riso Alla Cantonese (3) 3.00€
# Riso Alla Coreana » (3,11) | - 3.80€
% Riso Al Curry e Gamberi (2,3) ' R 3.80€
% Riso Con Ananas e Gamberi (2,3) 3.90€
% Riso Con Pinoli e Frutti di Mare (2,3,4,8) 3.90€
< Riso DAN BAO (1,3,6) 4.20€
% Riso Alla Terracotta (1,14) 5.00€
% Pasta Fresca Con Verdure » (1,3) 4.00€
% Pasta Fresca Con Verdure e Pollo » (1,3) 4 50€
% Pasta Fresca Alla Piastra Con Frutti di Mare » (1,2,3,4) 5.00€
% Spaghetti Di Riso Al Curry (3) 4.00€

% Spaghetti Di Riso Con Verdure e Gamberi (2,3,6) 4.50€



< Spaghetti Di Soia Con Verdure e Carne 3(6) 4.00€
< Spaghetti Di Soia Con Verdure e Gamberi » (2,6) 4.50€

% Spaghetti WUDON Alla Coreana » (1,3) 5.00€
< Gnocchi Di Riso Con Verdure 3.90€
% Zuppa Agro e Piccante » (1,3,6,10) 2.90€
< Zuppa Di Mais e Pollo (3) 2.90€
% Zuppa Di Mare (2,3,4) 2.90€

. @’mﬁm e Pesce

% Spiedini Di Gamberi » (2)
% Gamberetti Al Curry (2)

“ Gamberetti Al GongBao » (2,5)

% Gamberetti Con Funghi e bambui (1,2,6)
< Gamberetti Fritti (1,2,3)

% Gamberetti Con Limone (2,9)

% Gamberetti Agro Dolce (1,2,3,12)

% Gamberetti Con Pinoli (2,8)

< Gamberetti Con Sale e Pepe (2,10,11)
% Cestino Di Gamberi Con Verdure (2)

% Gamberetti Con Cipolla Alla Piastra (2)
% Gamberoni Alla Piastra (2,10,11)

< Gamberoni Con Sale e Pepe (2,10,11)
% Spiedini Di Seppie » (4)

< Seppie Fritte (1,3,4)

< Seppie Ai Cinque Sapori » (4,9)

< Seppie Con Cipolla Alla Piastra (4)

% Piatto Specialita d'Oriente » (2,4,9)
% Misto Mare Alla Piastra (2,4,14) h
% Sogliola Alla Griglia (4) | N

< Branzino Al Singapore (4,6,12) .
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% Pollo Con Cipolla Alla Pi

Manzo e Maiale

Spiedini Di Manzo Con Saté » (8,11)
Manzo Con Patate in Terracotta »
Manzo Con Funghi e Bambui (1,6)
Vitello Ai Cinque Gusti » (9)

Vitello Con KimChi Alla Coreana » (11)
Vitello Con Cipolla Alla Piastra

Maiale Agro Dolce (1,3,12)

Maiale Con Verdure

Maiale Con Soia Nera (1,6)

Maiale Piccante »

Maiale Con Cipolla Alla Piastra
Puntine Di Maiale (10,11)

Pollo e Anatra

Cosce Di Pollo Grigliate Alla Coreana (1,6,11)
Cosce Di Pollo Saltate Con KimChi » (11)
Cosce Di Pollo Con Sale e Pepe (10,11)
Spiedini Di Pollo Con Sate » (8,11)

Pollo In Salsa Limone (1,3)

Pollo Al GongBao » (5)

Pollo Alle Mandorle (8)

Pollo Fritto (1,3) (i%, .
Pollo Al Curry B
Pollo Con Funghi e ' \

Cestino Di Pollo Con Verdure ﬁ
Pollo Con Patate in Terracotta 2

Omelette Verdure e Gamberi (2,3)
Anatra Arrosto (10,11)

5.40¢€
5.80€
5.40¢€
5.40€
5.60€
5.80€
4.80€
4.80€
4.80€
4.80¢€
5.40¢€
5.40¢€



Anatra Con Cipolla Alla Piastra (10,11) / , '5,80€

- '
o'//
Contorni

)‘ﬂ
Insalata Mista 3.606‘
Verdure Miste Saltate 3.50€
Verdure Fritte (1,3) 3.50€
Germogli Di Soia 3.50€
Funghi e Bambu (1,6) 3.50€
Doufd Alla Salsa Piccante » (6) 3.80€
Doufti Con Funghi e Bambii (1,6) 3.80¢€

Patate Fritte 3.50€

Frutta Cinese

Gelato Fritto Alla Crema (1,3,7) ».
Dolce Di Cocco Fritta (1,3,6,7.8) ‘ \
Biscotto Alla Nutella Fritta (1,3,5,6.7,4 V
Frutta Fritta (1,3) / \
Frutta Fritta Caramellata (1,3) | |
Sorbetto Al Limone (7)

Sorbetto Alla Crema (3,7) :
Ananas Fresca A%
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Vino Bionr*Fr rZanite
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Vino Bianco Fermo

Vino Rosso

Vini

Galestro Capsula Viola
Falanghina Telaro

Pinot Grigio Forchir

Miiller Thurgau Meran
Pignoletto Frizzante
Chianti Carpineto

Prosecco Bortolomiol DOCG

Valt.

1kt

Valt.
Valt.

10.00€
13.00€
13.00€
15.00€
15.00€
13.00€
16.00€



Bibite

Acqua naturale 50cl. 1.50€
Acqua naturale 75cl. 2.00€
Acqua frizzante 50cl. 1.50€
Acqua frizzante 75cl. 2.00€
Birra cinese \ 66¢l. 3.60€
Birra Heineken e 66cl .4 3.60€
Birra Heineken l 33cl. 2.50€
Coca cola / Fanta /Sprite

The limone / pesca

The cinese

The Singapore N\

Ky

Liquore Di Rosa TF71.60€

Liquore Di Riso 1.60€
Liquore Di Bambu 1.60€
LiquoreDi Ginsen 1.60€
Liquore Di Prugna 1.60€
Sake 1.80€
Amaro 2.50€
Caffe 1.30€

Tutti prodotti freschi di origine animale, cosi come i prodotti
della pesca somministrati crudi, vengono sottoposti ad
abbattimento rapido di temperatura per garantire la qualita e la
sicurezza, come descritto nel Piano HACCP ai sensi del Reg. CE
852/04 e Reg. CE 853/04.

Coperto 2.00€



¢ INFORMAZIONI SUGLI ALLERGENT

(SOSTANZE O PRODOTTI CHE PROVOCANO ALLERGIE O INTOLLERANZE)

ALLEGATO 11 Regolamento (UE) n.1169/2011

1. Cereali contenenti glutine, vale a dire: grano (farro e grano Rhorasan)
segale, orzo, avena o i loro ceppi ibridati e prodotti derivati .

2. Crostacei e prodotti a base di crostacei .

3. Uova e prodotti a base di uova .

4. Pesce e prodotti a base di pesce .

5. Arachidi e prodotti a base di arachidi .

6. Soia e prodotti a base di soia .

7. Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio).

8. Frutta a guscio, vale a dire: mandorle (Amygdalus communis L.)
nocciole (Corylus avellana), noci (Juglans regia), noci di acagii
(Anacardium occidentale), noci di pecan [Carya illinoinensis (Wangenh.)
K.Koch], noci del Brasile (Bertholletia excelsa), pistacchi (Pistacia vera)
noci macadamia o noci del Queensland (Macadamia ternifolia), e i loro
prodotti.

9. Sedano e prodotti a base di sedano .

10. Senape e prodotti a base di senape .

11. Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo .

12. Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/Rg o
10 mg/litro in termini di SO2 totale da calcolarsi per i prodotti cosi come
proposti pronti al consumo o ricostituiti conformemente alle istruzioni dei
fabbricanti .

13. Lupini e prodotti a base di lupini .

14. Molluschi e prodotti a base di molluschi .

ttenzione : Nell " interesse della clientela ed al fine di fornire il miglior

servizio possibile, la direzione del ristorante invita i clienti a verificare [’
eventuale presenza di sostanze o prodotti che possano provocare allergie o
intolleranze attraverso i numeri presenti di fianco a ciascun piatto,
corrispondenti a quelli del Regolamento (UE)n.1169/2011, e di

/ comunicarlo al personale in sala, al momento dell * ordinazione.

; La direzione del ristorante non si assume alcuna responsabilita in caso di
mancata comunicazione da parte dei clienti.
Si ringrazia per la collaborazione.
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